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Ment del dia

DIVENDRES 21 DE MARC DEL 2025

El nostre buffet de crudités

GUISAT DE POTXES BLANQUES;
Amb sofregit de calamar i cloisses amb salsa verda

TORRE DE TOMAQUET;
Amb formatge fresc i alvocat

EMPANADA DE CARN;
Amb crema de formatges i fulles rucula

MENESTRA DE VERDURES AL VAPOR;
Ou dur i xips de pernil

ESTOFAT DE VEDELLA;
Amb bolets al vi negre

ROSADA EN ESCALOPINS
Amb wok d'esparrecs de marge i suc de pescadors

DAUS DE CASSO EN ADOPAT AL LLIMO;
| arros saltat

XULETA DE PORC A LA PLANXA;
Amb cebetes perla glacejades i alberginia al caliu

Arros (Servit individual)*
de peix i marisc

Fideua (Servit individual)*

*Opcid només per als dijous
Suplement de 4,00 €

Postres MUN

*Aigua mineral i una beguda extra. IVA Inclos. 1,20€ pa extra.

Reglament (EU): N°. 1169/2011 El nostre establiment té informacid disponible en matéria d’al-lérgies
i intolerancies alimentaries. Sol iciti informacid al nostre personal.
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VIERNES 21 DE MARZO DE 2025

Nuestro buffet de crudités

GUISADITO DE POCHAS BLANCAS;
Con sofrito de calamar y almejas en salsa verde

TORRE DE TOMATE;
Con queso fresco y aguacate

EMPANADA DE CARNE;
Con crema de quesos y hojas rucula

MENESTRA DE VERDURAS AL VAPOR,;
Huevo duro y chips de jamon

ESTOFADO DE TERNERA;
Con setas al vino tinto

ROSADA EN ESCALOPINES;
Con wok de esparragos trigueros y jugo de pescadores

DADOS DE CAZON EN ADOBILLO AL LIMON;
Y arroz salteado

CHULETA DE CERDO A LA PLANCHA;
Con cebollitas perla glaseadas y berenjena al caliu

Arroz (Servido individual)*
de pescado y marisco

Fideua (Servido individual)*

*Sdlo los jueves
Suplemento de 4,00 €

Postres MUN

*Agua mineral y una bebida extra. IVA Incluido. 1,20€ pan extra.

Reglamento (EU): N°. 1169/2011 Nuestro establecimiento cuenta con informacion disponible en materia de alergias
e intolerancias alimentarias. Solicite informacion a nuestro personal.
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Daily menu

ERIDAY, MARCH 21, 2025

Our crudité buffet

WHITE BEANS STEW;
With sautéed squid and clams in green sauce

TOMATO TOWER;
With fresh cheese and avocado

MEAT PIE;
With cream cheese and arugula leaves

STEAMED VEGETABLE STEAK;
Hard boiled egg and ham chips

BEEF STEW;
With mushrooms in red wine

PINK FISH IN SCALLOPINE
With wok of wild asparagus and fishermen's juice

DOGFISH DICE IN LEMONED MARINADE;
and sautéed rice

GRILLED PORK CHOP;
With glazed pearl onions and caliu eggplant

Rice (Served individually)*
fish and seafood

NOODLE (Served individually)

*Only served on Thursday
Supplement of 4,00€

MUN'’s desserts

*Mineral water and 1 extra drink. VAT icluded. 1,20€ extra bread.

Regulation (EU): No. 1169/2011 Our establishment has information available on allergies
and food intolerances. Request information from our staff.




