
E U R O S TA R S   

E X C E L S I O R  N A P O L I  

* * * * *  



A N T I P A S T I  
· Frutti del mar mediterraneo tiepidi (calamari, seppie, polpo, taratufi, 

gamberone) con emulsione di prezzemolo, salsa limoncella e cerfoglio 

· Tre carciofi cotti in modo diverso su tartare di carne, pesce e crostacei 

 

P R I M I  P I A T T I  
· Spaghetto artigianale con le vongole veraci leggermente macchiate al 

pomodorino come da tradizione Napoletana 

· Raviolo di friarielli con ragout del pescatore  

 

S E C O N D I  P I A T T I  
· Spigola di lenza cotta sulla pelle in crosta di olive, datterini gialli, purea di 

patate ratte alle erbe, tortino di broccoli natalizi 

· Assaggio di fritto di pesce misto 

· Insalata di rinforzo 

 

D E S S E R T  
· Mousse di castagne e nocciola su crema al mandarino 

· Delizie mignon campane 

 

 

Selezione Vini D.O.C. inclusi 

M E N U  D E L L A V I G I L I A D I  N ATA L E  

1 0 0 €  



A N T I P A S T I  
· Cremoso di parmigiano e pecorino di Carmasciano, coulis di zucca 

profumata al tartufo 

 

 P R I M I  P I A T T I  
· Tortelli di funghi porcini e stracciatella, salsa alle noci 

· Minestra maritata 

 

S E C O N D I  P I A T T I  
· Tornedau di manzo in crosta di burro alle erbe, salsa al vino aglianico 

del beneventano 

· Patate nocciola fondenti 

***** **** ***** 

· Rotolo di carrè di agnello ripieno di carciofo mammarella e pomodori 

confit 

 

D E S S E R T  
· Piramide di cioccolato bianco, zenzero e pepe rosa  

· Delizie mignon campane  

 
 

Selezione Vini D.O.C. inclusi 

  

 

M E N U  D I  N ATA L E  2 0 1 8  

 

1 0 0 €  



A P E R I T I V O  E  C O C K T A I L  D I  B E N V E N U T O  
 

A N T I P A S T O  
Tagliatelle di seppie alla frutta esotica e Rosa di Salmone marinate, salsa alle 
pere e plum cake alle verdurine 
  

P R I M I    
Astice intero con fusilli avellinesi artigianali lunghi, olio di ravece, e polvere di 
corallo  
Risotto Carnaroli con castagne, tartare di ricciola allo champagne e limone 
confit 
 

S E C O N D I  P I A T T I  
Morbido di pezzogna, gamberone in manto di pasta kataifi,  
patate schiacciate alle due olive, polvere di capperi e limoncello allo zafferano 
 

D E S S E R T  
Mattonella di cioccolato fondente e mou salsa all’arancia e thuilles alla 
nocciola croccante 
 

P R I M A  D E L L A  M E Z Z A N O T T E  
Panettone artigianale, cioccolatteria mignon 
frutta secca e fresca  
 
D O P O  L A  M E Z Z A N O T T E   
Zampone e lenticchie 
Selezione Vini D.O.C. e spumante inclusi 

M E N U  D I  C A P O D A N N O  2 0 1 8  

3 5 0 €  



C O N TAT T O  

 
reservations@eurostarsexcelsior.com 

 

w w w . e u r o s t a r s h o t e l s . c o m  


