
Amuse bouche con prosecco di benvenuto 

Amuse bouche with welcome drink 

Amuse bouche con prosecco de bienvenida 

**** 

Cheesecake di baccala con crumble alle olive nere e salsa di papaccelle  

Cod cheesecake with black olive crumble and papaccelle sauce 

Cheesecake de bacalao con crumble de aceitunas negras y salsa 

papaccelle 

  **** 

Intreccio di tagliolini infuocati su vellutata di piselli con seppie e  

gamberi afrodisiaci di Mazzara  

Intertwining of fiery noodles on pea soup with cuttlefish and  

aphrodisiac shrimp of Mazzara  

 Entrelazado de tallarines fogosos sobre caldo de guisantes con sepia y 

gambas afrodisíacas de Mazzara  

  **** 

Tataki di Tonno rosso caliente con friarielli al peperoncino Calabrese e 

salsa di soia  

Hot red tuna tataki with Calabrese chilli broccoli and soy sauce  

Tataki de atún rojo caliente con brócoli de guindilla calabresa y salsa de 

soja 

  **** 

Cuore caldo con  cioccolato bianco e salsa all’arancia   

Baked warm heart with white chocolate and orange sauce  

Corazón tibio con salsa de chocolate blanco y naranja 

  **** 

  Caffè  

 

 €.75,00 per persona  Acqua minerale e Vini selezione Excelsior inclusi 

 

€. 75.00 per personMineral water and Excelsior selection wines included 

 

75,00 € por persona Agua mineral y vinos selección Excelsior incluidos 

€. 75.00 per person 


