
E X E   

I N T E R N AT I O N A L  PA L A C E  

* * * *  



 

A N T I P A S T O  
Insalatina di mare tiepida con julienne di verdure 
 

Salmone marinato agli agrumi e menta 
 

Filetto di baccalà su crema di piselli e basilico con veli di carciofi croccanti 

 

P R I M O  
Risotto ai gamberoni con stracciatella di bufala al lime e mandorle tostate 
 

Scrigno di dentice con salsa ai sapori di mare 

 

S E C O N D O  
Filetto di branzino in crosta di pistacchio profumato alle erbe 
 

Patate al forno e insalatina di campo con melograno e sfoglie di zenzero 

 

D E S S E R T  
Tortino al cioccolato fondente con cuore caldo al cocco 
 

Dolci tipici di fine anno 

 

B E VA N D E  
Acqua, vino e caffè 

 

P E R  F I N I R E  Lenticchie e cotechino 

Menu 31/12/2021  

7 5 , 0 0 €  



      

E N T R A D A S  
Ensalada de mariscos con julienne de verduras 

Salmón marinado con cítricos y menta 

Filete de bacalao sobre crema de guisantes y albahaca con 

velos crujientes de alcachofa 

 

P R I M E R O S  P L A T O S  
Arroz con gambas, stracciatella de búfala, lima y almendras 

tostadas 

Pasta rellena de pargo con salsa de marisco 

 

S E G U N D O S  P L A T O S  
Filete de lubina en corteza de pistachos a las finas hierbas 

Patatas al horno y ensalada de campo con granada y hojas 

de jengibre 

 

P O S T R E S  
Pastelito de chocolate negro con corazón caliente de coco  

Dulces tìpicos 

 

B E B I D A S  
Agua, vino y café 

 

P A R A  T E R M I N A R  Lentejas con salchichòn 

tipico Italia 

 

M e n u  3 1 / 1 2 / 2 0 2 1  
E S P A Ň O L  

A P P E T I Z E R  
Warm seafood salad with julienne vegetables  

Marinated salmon with citrus fruits and mint 

Code fillet on cream of peas and basil with crispy artichoke 

veils 

 

F I R S T  C O U R S E  
Prawn risotto with buffalo "stracciatella", lime and toasted 

almonds 

Dentex filled home made pasta with sea food sauce 

 

M A I N  C O U R S E  
Sea bass fillet in pistachios crust with herbs 

Baked potatoes and field salad with pomegranate and ginger 

veils 

 

D E S S E R T  
Dark chocolate cake with a warm coconut heart 

Typical dessert 

 

B E V E R A G E S  
Water, wine and coffee 

 

E N D  D I N N E R  Lentils and Cotechino 

 

M e n u  3 1 / 1 2 / 2 0 2 1  
E N G L I S H  

    

7 5 , 0 0 €  7 5 , 0 0 €  



Ė  n e c e s s a r i a  l a  p r e n o t a z i o n e  

E s  n e c e s a r i o  r e s e r v a r  

R e s e r v a t i o n  r e q u i r e d  

 

 

f o o d . b e v e r a g e @ e x e i n t e r n a t i o n a l p a l a c e . c o m  

 

r e s e r v a t i o n s @ e x e i n t e r n a t i o n a l p a l a c e . c o m  

 

 

I  p r e z z i  d e i  m e n u  s o n o  t u t t i  c o n  I V A  i n c l u s a  e  p e r  

p e r s o n a  

L o s  p r e c i o s  d e  l o s  m e n ú s  p r e s e n t e s  s o n  c o n  I V A  

i n c l u i d o  y  p o r  p e r s o n a  

T h e  I V A  i s  i n c l u d e d  i n  a l l  o u r  m e n u  p r i c e s  a n d  

t h e  p r i c e  i s  p e r  p e r s o n  

 

 

w w w . e x e h o t e l s . c o m  

w w w . e u r o s t a r s h o t e l c o m p a n y . c o m  

mailto:food.beverage@exeinternationalpalace.com
mailto:reservations@exeinternationalpalace.com

